
Whisky Sour

Ingredientes

Naranja: Unidad Syrup: 15 cc

Jugo de Limón: 20 cc Whisky bourbon: 50 cc

Preparación de la Receta

Tome una coctelera y agregue 50ml de whisky Bourbon, 20ml de jugo de limón, y 15ml de
syrup, es decir, el jarabe que se usa para endulzar disolviendo azúcar en agua.
Debe batir enérgicamente los ingredientes y luego proceda a colar la preparación en una
copa sour.
En cuanto a la decoración, el trago original llevaba una rodaja de limón y cerezas al
maraschino.
Pero preferimos hacerlo simplemente con una piel de naranja.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/whisky-sour


