
Lista de ingredientes para la receta Tarta de
bacalao y puré de carmín

Bacalao

Blanco de puerro 2 Unidades
Agua Cantidad necesaria
Crema de leche 50 cc
Bacalao 1 k

Langostinos

Manteca De Cerdo 75 cda.
Pimienta A gusto
Langostinos 16 Unidades

Manteca de langostinos

Cabezas y colas de langostinos reservadas  
Manteca 500 g

Masa

Leche 35 cc
Azucar 20 grs.
Harina 500 grs.
Huevos 2 Unidades
Manteca 375 g
Sal Una pizca

Puré carmín

Crema de leche 2 cdas.
Manteca de langostinos 2 cdas.
Papines 500 g


