
Souvas Kebab Norrland -
Kebab de Reno Ahumado
Tiempo de preparación: 30 Min

Ingredientes

Arándanos: c/n Crème fraiche con queso de västerbotten: c/n

Hongos Chantarelas: 200 grs Mantequilla: c/n

Cebolla Morada: 1 Unidad Pan Tunnbröd: 4 rebanadas

Reno ahumado: 200 grs.

Preparación de la Receta

En una sartén con mantequilla freír la setas y salpimentar.
Servir sobre el pan tunnbröd con cebolla morada, arándanos y la crema.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/souvas-kebab-norrland-kebab-de-reno-ahumado


