
Sangrita

Ingredientes

Sal: Tabasco: Gotas

Jugo de tomate: 1000 cc Jugo De Lima: 50 cc

Miel Liquida: 300 cc Tequila:  

Salsa Inglesa: cdita. Jugo de Naranja: 200 cc

Preparación de la Receta

Elija una jarra para preparar la sangrita y sume uno a uno todos sus ingredientes.
Coloque sal y tabasco.
Agregue salsa inglesa a gusto.
Recuerde que es bastante salada y en relación a ella debe graduar el resto de sal que
incorpore al trago.
Luego coloque 300ml de miel líquida.
Incorpore los sabores frutales : 200ml jugo de naranja, y 50ml de jugo de lima. Revuelva
hasta disolver la miel y unificar los sabores.
Ahora sí, agregue 1000ml de jugo de tomate.
Revuelva hasta que se enfríe la preparación o déjela reposar sin hielo en la heladera.
Para consumir este trago, se sirve un shot de tequila junto con un shot de sangrita.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/sangrita


