
Salsa de tomate roja con
chiles
Tiempo de preparación: 30 Min

Ingredientes

Coriandro en grano: 10 grs. Perejil picado: 10 g

Chile: Cantidad necesaria Aceite De Maíz: 50 cc

Tomate cubeteado: 300 g Sal y Pimienta: A gusto

Caldo De Ave: 250 cc

Preparación de la Receta

Mezclar todos los ingredientes, saltear en aceite, agregar el caldo de ave, reducir y
salpimentar.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/salsa-de-tomates


