Listadeingredientes paralareceta Salmon
hor neado sobrejugo de hongos

Chocrut

e Laurel 2 Hojas

Sal y Pimienta A gusto
Azucar 2 cdas.

Vino Blanco 1/2 Taza
Junniper berries 8 Unidades
Vinagre Blanco 5 cdas.
Manteca 1 cda.

Caldo De Ave 200 cc
Panceta picada50 g
Repollo blanco 250 g

Jugo de hongos

Manteca30 g

Pergjil picado 2 cdas.

Ajo 3 Dientes

Fondo de ave 200 cc
Morillas picadas 10 g
Crema de leche 3 cdas.
Hongos Portobello 250 grs.
Champagne brut 1/2 Taza
Azucar 1 cda.

Tomillo 1 Rama
Grasavacuna 50 g
Cebollapicada 1 Unidad
Champignones de Paris 200 g

Purédetrufa

¢ Papas 3 Unidades

e Aceitedetrufas 1 cdita.
e Pastadetrufal cda

e Lechel/4 Taza

Salmon

¢ Pimienta A gusto

Sal Marina A gusto
Aceite De Oliva 3 cdas.
Manteca 1 cda.

Salmén fresco 750 g



