
Lista de ingredientes para la receta Salmón
horneado sobre jugo de hongos

Chocrut

Laurel 2 Hojas
Sal y Pimienta A gusto
Azucar 2 cdas.
Vino Blanco 1/2 Taza
Junniper berries 8 Unidades
Vinagre Blanco 5 cdas.
Manteca 1 cda.
Caldo De Ave 200 cc
Panceta picada 50 g
Repollo blanco 250 g

Jugo de hongos

Manteca 30 g
Perejil picado 2 cdas.
Ajo 3 Dientes
Fondo de ave 200 cc
Morillas picadas 10 g
Crema de leche 3 cdas.
Hongos Portobello 250 grs.
Champagne brut 1/2 Taza
Azucar 1 cda.
Tomillo 1 Rama
Grasa vacuna 50 g
Cebolla picada 1 Unidad
Champignones de París 200 g

Puré de trufa

Papas 3 Unidades
Aceite de trufas 1 cdita.
Pasta de trufa 1 cda.
Leche 1/4 Taza

Salmón

Pimienta A gusto
Sal Marina A gusto
Aceite De Oliva 3 cdas.
Manteca 1 cda.
Salmón fresco 750 g


