
Lista de ingredientes para la receta Ris de veau a la
crème

Ingredientes

Cognac 50 cc
Vinagre de Alcohol 100 cc
Vinagre de jerez 20 cc
Cebolla 1 Unidad
Vino Blanco 30 cc
Sal y Pimienta A gusto
Manteca 1 cda.
Mollejas 4 Unidades
Crema de leche 200 cc
Aceite De Oliva 1 cda.
Echalottes 2 Unidades
Zanahoria 1 Unidad

Guarnición

Vino Blanco 30 cc
Sal y Pimienta A gusto
Manteca 50 g
Girgolas 150 g
Portobellos 150 grs.
Crema de leche 30 cc
Echalottes 2 Unidades
Champignones de París 150 g

Opcional

Tomillo A gusto


