
Postre de Sandía y Melón

Ingredientes

Chile molido: c/n Limon: 1 unidad

Melon: 1/2 unidad Sal en escamas: c/n

Salsa picante: c/n Sandía: 1/2 unidad

Preparación de la Receta

Con corta- galletas, cortar formas en la sandía y pinchar en un palo de brocheta.
Partir el melón en dos rodajas.
Preparar un aliño típico mexicano con limón y chile molido.
Mezclar unas pocas escamas de sal con este aliño y salsear nuestras formitas con la salsa.  
Servir con salsa picante.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/postre-de-sandia-y-melon


