
Pasta al ajo y la albahaca

Ingredientes

Aceite De Oliva:   Mantequilla:

Pasta de albahaca El Rey: Pasta de ajo El Rey:

Pasta fetuccini: 250 g

Preparación de la Receta

Cocer la pasta con mantequilla y aceite.
En una sartén, saltear con aceite de oliva 2 cucharaditas de pasta de ajo y 4 cucharadas
soperas de pasta de albahaca.
Una vez hecha la pasta, escurrirla y verterla en la sartén.  
Saltear todo durante unos minutos con un poco más de aceite y listo.  
A deleitarse con el suave aroma de la albahaca, el vigor del ajo y la delicada textura de la
pasta al dente.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/pasta-al-ajo-y-la-albahaca-pastas


