
Papas con salsa de soja y
manteca
Tiempo de preparación: 30 Min

Ingredientes

Papas: 2 Unidades Salsa de soja: 2 cdas.

Orégano fresco: Cantidad necesaria Azucar: 1 cda.

Manteca: 1 cda.

Preparación de la Receta

En una sartén caliente con tapa, incorporamos 2 papas hervidas aún calientes en trozos, 1
cuchara grande de azúcar, 1 de manteca y 2 cucharas de salsa de soja. Tapamos y
agitamos para mezclar bien.
Terminamos con orégano fresco y servimos.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/papas-con-salsa-de-soja-y-manteca


