
Olivas marinadas
Tiempo de preparación: 30 Min

Ingredientes

Limon: 4 Unidades Olivas Negras: 300 g

Chile: 1 Unidad Aceite De Oliva: 300 g

Pimienta: Cantidad necesaria Vinagre de vino: 50 cc

Coriandro: A gusto Romero: Cantidad necesaria

Olivas Verdes: 300 g Tomillo: Cantidad necesaria

Ajo: 1 Cabeza

Preparación de la Receta

Marinar las olivas con los dientes de ajo aplastados, el chile, el romero, el tomillo, el
coriandro y la pimienta molidos, el limón en rodajas, el vinagre y el aceite de oliva.
Deje marinar en heladera.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/olivas-marinadas


