Lista deingredientes paralareceta Gigot de
cordero braseado con vino tinto y especias

| ngredientes

Cebolla 1l Unidad

Champifiones 6 Unidades

Gigot de Cordero 1 Unidad

Aceite De Oliva Cantidad necesaria
Sal y Pimienta A gusto

Vino Tinto 1 Taza

Romero 1 Rama

Caldo de Cordero Cantidad necesaria
Pergjil picado A gusto

Tomate concasse 1 Tazas

Apio 1 Rama

Zanahoria 1 Unidad

Panceta ahumada 100 g



