
Lista de ingredientes para la receta Fondue
bourguignone y de queso

Fondue bourguignonne

Cebollas 2 Unidades
Aceite 2 L
Lomo 1 k

Fondue de queso

Gruyere 100 g
Provolone 100 g
Vino Blanco 200 cc
Gouda 150 g
Pecorino 150 g
Fontina 150 g
Dambo 150 g
Emmental 100 g

Opción I - Mayonesa de ajos

Sal A gusto
Yema 1 Unidad
Ajo 2 Dientes
Aceite De Oliva 100 cc

Opción II

Jugo de Limón 2 cdas.
Sal A gusto
Crema de leche 50 cc
Palta 1/2 Unidad

Opción III

Jugo de Limón 1 cda.
Ciboulette 1 cdita.
Crema de leche 50 cc
Cognac 1 cda.
Anchoas 3 Filetes

Opción IV

Aceite De Oliva 3 cdas.
Huevos duros 2 Unidades



Opción V

Tomillo 1 cdita.
Perejil 1 cdita.
Sal A gusto
Ciboulette 1 cdita.
Romero 1 cdita.
Crema de leche 1 cdas.
Mostaza de Dijon 2 cdas.
Cognac 1 cdita.

Opción VI

Sal A gusto
Salsa Tabasco A gusto
Salsa de tomate 200 cc


