Listadeingredientes paralareceta Creme brulée
de crustaceos con centollas

Almibar

e Azucar 2 cdas.
¢ Bizque de camarones 50 cc

Centolla

Carne de centolla90 g

Aceite De Oliva 2 cdas.

Sal y Pimienta A gusto
Caviar negro 2 cdas.

Pergjil picado 1 cda.

Pergjil Crespo A gusto

Jugo de Limdn Algunas gotas

Cremebrilée

e Huevos 2 Unidades

Y emas de huevo 2 Unidades
Sal y Pimienta A gusto
Bizque de camarones 240 cc
Cremade leche 240 cc

Salsa de palta

e Jugo de Limén 1 cda
Aceite De Oliva 2 cdas.
Cado DeAve 1/2 Taza
Sal y Pimienta A gusto
Palta1l Unidad

Tartaro de centolla

e Carnedecentolla240g

e Aceite DeOliva 2 cdas.

e Queso mascarpone 60 grs.

e Sal y Pimienta A gusto

¢ Jugo de Limén Algunas gotas
e Ciboulette10g

e Aji Verde 1/4 Unidad

Varios



e Hojasverdes



