
Lista de ingredientes para la receta Costillas
apanandas con tomillo y romero con vegetales y
crema montada

Costillas de cordero

Pan de campo fresco molido 1/2 Unidad
Tomillo deshojado y picado 1/2 Taza
Costillar de cordero 2 Unidades
Huevos 2 Unidades
Romero deshojado y picado 1/2 Taza

Guarnición

Manteca 100 g
Papas patagónicas 4 Unidades
Aceite De Oliva 2 cdas.
Sal y Pimienta A gusto
Acelga 2 Paquetes
Remolachas 4 k
Crema agria 200 g


