
Cornalitos a la romana
Tiempo de preparación: 30 Min

Ingredientes

Cornalitos: 500 g Mayonesa: A gusto

Sal y Pimienta: A gusto Aceite: Cantidad necesaria

Perejil picado: Cantidad necesaria Harina: Cantidad necesaria

Preparación de la Receta

Coloque la harina en una fuente y condimente con sal y pimienta.
Pase los cornalitos por la harina.

Armado

En una sartén con abundante aceite caliente, fría los cornalitos.
Retire y escurra sobre papel absorbente.

Presentación

Sirva en una plato y acompañe con mayonesa aromatizada con perejil.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/cornalitos-a-la-romana


