
Lista de ingredientes para la receta Cordero
especiado con salsa gribiche

Ingredientes

Pierna de cordero 1 Unidad
Nuez Moscada 1 cdita.
Pimentòn Ahumado 1 cda.
Ajo 2 Dientes
Aceite De Oliva 1/2 Taza
Perejil picado 1 cda.
Romero 1 Rama
Canela 1 cdita.
Ají molido 1 cda.
Comino 1 cdita.
Orégano fresco 1 cda.

Ensalada

Rúcula 1 Paquete
Hojas de Perejil 1 Taza
Rabanitos 6 Unidades
Escarola 1 Planta
Hojas de apio 1 Taza
Cebolla Morada 1 Unidades

Guarnición

Pimienta A gusto
Aceite De Oliva A gusto
Zapallo 1/2 Unidad
Semillas de cardamomo 1 cda.
Calabaza 1/2 Unidad
Jengibre 1 Nuez
Sal entrefina A gusto
Canela En Polvo 1 cdita.

Salsa grebiche

Ralladura de limón 1 Unidad
Perejil picado 3 cdas.
Anchoas 5 Filetes
Alcaparras 50 g
Jugo de Limón 1 Unidad
Sal y Pimienta A gusto
Aceite De Oliva 1/2 Taza
Mostaza de Dijon 2 cdas.



Cebolla Morada 1 Unidades
Huevos duros 2 Unidades
Vinagre de jerez 3 cdas.


