
Lista de ingredientes para la receta Coq au vin

Champignones salteados

Aceite De Oliva 3 cdas.
Sal y Pimienta A gusto
Champignones 12 Unidades
Panceta reservada  

Gallo

Ron 1/2 Taza
Aceite De Maíz 1/4 Taza
Pimienta Negra en grano grs.
Vino Tinto 1 L
Apio 5 Tallos
Laurel 2 Hojas
Agua 50 cc
Salsa Inglesa A gusto
Aceite De Oliva 1/4 Taza
Ajo en pasta 2 cdas.
Perejil 5 Tallos
Tomillo seco Una pizca
Cebolla de verdeo 130 grs.
Gallo 1 Unidad
Cebolla 500 g
Panceta 130 g
Vinagre Blanco 1 Pocillo

Graten de papas

Crema de leche 1 L
Papas 1 y 1/2 k
Nuez Moscada A gusto
Ajo 3 Dientes
Sal y Pimienta A gusto
Manteca 1 Nuez
Queso Parmesano Rallado 150 g


