
Clericot de Sauvignon Blanc

Ingredientes

Menta:   Azucar: 300 grs.

Lychee: Unidades Pulpa de Maracuyá: 100 cc

Anana:   Saint Germain: 300 cc

Sauvignon Blanc: 1 botella

Preparación de la Receta

Elija una jarra de 1 litro y medio. Coloque 100ml de pulpa de maracuyá, 300g de azúcar y
300ml de Saint Germain.
El Saint Germain es un licor francés hecho de las flores de sauco, una planta con flores
comestibles originaria de las zonas templadas o subtropicales. Revuelva.
Luego agregue 1 botella de Sauvignon Blanc. Añada ½ ananá cortada en lonjas y 15 lychees
o uvas chinas, sin piel.
Revuelva nuevamente y agregue 6 u 8 piedras de hielo y 3 ramas de menta.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/clericot-de-sauvignon-blanc


