
Bolas de Chocolate
Tiempo de preparación: 30 Min

Ingredientes

Azucar: 100 grs Azúcar vainillada: 1/2 cda

Cacao en polvo sin azúcar: 3 cdas Café frío: 2 cdas

Coco rallado: 100 grs Copos de avena: 300 grs

Mantequilla: 100 grs

Preparación de la Receta

Mezclar en un bol los copos de avena con el azúcar, la vainilla, el cacao, la mantequilla y el
café hasta que quede una masa uniforme.
Hacer bolitas de unos 3-4 cm.
Envolver las bolitas en coco rallado.

Consulta la receta original en
https://elgourmet.com/recetas/chokladbollar-bolas-de-chocolate


