
Lista de ingredientes para la receta Chile Relleno
de Uchepo con Salsa Minguiche

Reducción del piloncillo e infusión de chiles

Aceite c/n
Agua 500 miliitros
Cebolla cortada en pluma 25 Gramos
Chile ancho, limpio y desvenado 6 Unidades
Clavo 3 Unidades
Laurel 1 Gramo
Orégano 1 Gramo
Piloncillo o Panela 160 Gramos
Pimienta gorda 3 Unidades
Pimienta Negra 3 Unidades
Tomillo 1 Gramo
Vinagre de piña o manzana casero 150 miliitros

Relleno de chiles

Almendras fileteadas 30 Gramos
Chile ancho infusionado 6 Unidades
Uchepo en trozos 6 Unidades
Uvas pasas 30 Gramos

Salsa Minguiche

Cebolla mediana en juliana 1 unidad
Chile serrano en juliana sin semilla 2 Unidades
Mantequilla 25 Gramos
Queso Cotija en cubos 1/4 Kilo
Crema acida 1 Taza


