
Lista de ingredientes para la receta Cake de miel y
Especias del chocolatier; Torta de cacao oscura

Cake de miel y Especias del chocolatier

Cognac 30 cc
Azucar 140 grs.
Harina 160 grs.
Polvo leudante 15 grs.
Chocolate semi amargo 200 g
Canela molida 1 cda.
Frutas secas 100 grs.
Especias de repostería 1/2 cda
Manteca 100 grs.
Miel 120 grs.
Cacao Amargo 30 grs.

Crema de Chocolate

Azucar 160 grs.
Agua 120 cc
Azucar impalpable 360 g
Manteca 150 g
Cacao Amargo 60 grs.

Masa

Jugo de Limón 2 cda.
Huevos 240 grs.
Azucar 400 grs.
Sal fina Una pizca
Crema de leche 180 grs.
Esencia De Vainilla 2 cdas.
Agua Caliente 140 cc
Bicarbonato 1 cdita.
Harina Leudante 380 g
Manteca 330 g
Cacao Amargo 80 grs.


