Listadeingredientes paralareceta Buchede
champagne en cor azon de arandanos

Corazon de arandanos

e Agua Cantidad necesaria

e Azucar Cantidad necesaria
e Gelatinasin sabor 8 grs.

e Arandanos 250 grs.

L e biscuit magda

e Leche50 cc

Manteca 200 g

Polvo de hornear 10 grs.
Miel 50 cc

Huevos 250 grs.

Harina 245 grs.

Sa2g

Glucosa 50 grs.

e Azucar impalpable 150 g

M erengue suizo

e Azucar 400 grs.
e Claras 200 grs.

M ousse de champagne rosado

e Azucar 75 grs.

e Champagne 40 cc

e Yemas 4 Unidades

e Cremasemi batida480 g
e Gelatinasin sabor 10 grs.



