Lista deingredientes paralareceta Anolini, mini
raviol en caldo ala piacentina

Caldo ala piacentina

Pimienta blanca A gusto
Sal gruesa A gusto
Cebollas 2 Unidades
Laurel 2 Hojas

Apio 4 Ramas
Zanahorias 2 Unidades
Pimienta Negra A gusto
GALLINA 1 Unidad

Masa

e Sa A gusto
e Huevos 9 Unidades
e Harina 0000 1 k

Relleno

Sal A gusto

Cuadril de ternera 600 g
VinoTinto 1L

Huevo 1 Unidad

Carne de cerdo 900 g

Laurel 2 Hojas

Aceite De Oliva Cantidad necesaria
Apio 3 Ramas

e Queso Parmesano Rallado 1 Taza
e Zanahorias 2 Unidades

e PimientaNegraA gusto

¢ Nuez Moscada Una pizca

e Ajo 1 Cabeza



