Lista de ingredientes para la receta Pechuga de pollo a la suiza con arroz con hongos
Pechugas
Harina 1 cda.
Crema de leche 1/2 Pote
Sal Cantidad necesaria
Aceite 4 cdas.
Pechugas de pollo 2 Unidades
Pilz-reis (Arroz con hongos)
Perejil picado 2 cdas.
Queso rallado 3 cdas.
Sal y Pimienta A gusto
Manteca 60 g
Arroz 1 Taza
Panceta 60 g
Hongos 100 g
Cebolla picada 1 Unidad
Salsa
Sal A gusto
Salsa de soja 1 cda.
Romero 
Ajo 2 Dientes
Salsa Ketchup 2 cdas.
Pimentón 1 cdita.
Manteca 60 g
Vino Blanco 1/2 Taza
Laurel 1 Hoja
Cebolla picada 1 Unidad
Caldo 1/2 Taza
Varios
Hojas de Laurel Cantidad necesaria
