Listadeingredientes paralareceta Pastel Clasico
de Cumpleanos

Para €l glaseado y montaje:

AzUcar en polvo cernida 6 Tazas

Extracto devainillaly 1/2 cdita.

Leche al 2% 6 cdas.

Manteca a temperatura ambiente 3/4 Taza

Parala crema pastelera de caramelo:

e Azlcar granulada 1 Taza

Jarabe de arce 1 cda

Cremadeleche 1 Taza

Agua 3 cdas.

Receta bésica de crema pastelera de vainilla, fria 1 Unidad

Paralatorta

¢ Bicarbonato De Sodio 1/2 cdita.

Sal 1/4 cdita.

Harina parapastel 2y 1/2 Tazas

Huevos grandes a temperatura ambiente 3 Unidades
Azucar 1y 1/3 Taza

Manteca a temperatura ambiente 1 Taza

Polvo parahornear 1y 1/2 cdita.

Extracto de vainilla 2 cditas.



