Listadeingredientes paralareceta Salmodn
glaseado en salsa de chile mulato

Para el agua detamarindo

e Chile piquin en polvo Una pizca
¢ Agua Cantidad necesaria

e Tamarindo A gusto

e Azucar Cantidad necesaria

Para el puréde papa

e Leche 150 cc

Sal de grano A gusto
Papas 3 Unidades
Sal A gusto
Mantequilla 50 grs.

Para el sailmoén

e Samon 500 grs.
e Sal y Pimienta A gusto

Parala salsa

Jugo de Naranja 1 Taza

Chile Guagjillo 5 Unidades
Concentrado de tamarindo 1 cda.
Tamarindo fresco 1/2 Taza
Chile mulato 5 Unidades

Sal y Pimienta A gusto

Miel de abga1l/2 Taza



